Propozycja menu weselnego

Powitanie mtodej pary chlebem i sola.
Toast powitalny (szampan)

Uroczysty obiad:
Zupa (jedna do wyboru)

rosot krolewski

rosot stowianski

krem borowikowy z groszkiem ptysiowym

krem pomidorowo-ziotowy z cammembertem

krem brokutowy z grzankami i prazonymi migdatami
zupa grzybowa z tazankami

Migsa (z ponizszej listy 2szt. na osobg)

warkocz z karczku w sosie cyganskim

filet z kurczaka w sosie brokutowym

kieszen zbdjnicka ze schabu

rolada $laska wolowa

fantazja drobiowa

filet z indyka zapiekany z miksem papryk

ricotto z kurczaka

kotlet devolay

kotlet szwajcarski

filet z kurczaka z musem brokutowym i ananasem

pieczen biata w sosie pieczarkowym szpikowana boczkiem

karczek w sosie z zielonego pieprzu

filet z kurczaka z ananasem i brzoskwinia
poledwiczki faszerowane cammembertem i pieczarka
poledwiczki po prowansalsku w ziotach

Dodatki (dwa do wyboru)

kluski slaskie
ziemniaki z koperkiem
ziemniaki opiekane
ryz

Zestaw surowek (trzy do wyboru)

kapusta biata

kapusta pekinska

kapusta czerwona

buraczki

surowka z marchwi

mizeria

surowka selerowa z orzechami

CONSTANTIN

(opcja za doptata)
(opcja za doptata)

SALA BANKIETOWA ————



- kapusta zasmazana

- surowka z pory

- brokuly w ciescie francuskim
- 1inne na zyczenie klienta

Desery (jeden do wyboru)
- ambrozja lodowa
- Panne Cotta waniliowa z musem malinowym lub truskawkowym
- deser bananowo migdatowy

Zimna plyta:
- pOtmisek migs pieczonych 1 wedlin
- aromatyczny karczek pieczony
- schab z brokutami
- schab ze §liwka lub morela
- galantyna z kurczaka
- indyk faszerowany papryka i serem
- szynka wiejska
- poledwica drobiowa
- sery faszerowane lososiem lub szynka lub brokutami
- jaja faszerowane
- roladki szynkowe z musem chrzanowym lub szparagami w galarecie
- marynaty (pieczarki , papryka , ogorki )

Satatki (trzy do wyboru )
- saflatka krolewska
- safatka gyros z kurczaka
- safatka grecka
- safatka jarzynowa
- salatka francuska
- safatka fryga
- safatka bulgarska
- safatka seczuanska
- salatka warstwowa
- safatka z tunczyka
- safatka szefa kuchni



Ryby (trzy do wyboru )
- w sosie,,Napoli,,
- $ledz po rosyjsku
- szpadki z tososia
- tradycyjny $ledzik z czerwona cebulka w oleju
- $ledz po tatarsku
- r16zyczki z tososia
- ryba po grecku
- rybne kuleczki w zalewie gozdzikowe;j
- zawijak swojski opiekany w zalewie octowe;j

Gorgca kolacja 1 (jedna do wyboru )
- strogonoff
- bogracz
- flaczki
- potrawka ukrainska z drobiu
- zypa czardasza na ostro
- krem szlachcica

Gorgca kolacja 2 (jedna do wyboru )
- pikantny ragout z indyka w sosie grzybowym na bukiecie warzyw gotowanych
- udko pieczone podane na ryzu po francusku z warzywami
- pieczen ze schabu na bukiecie warzyw gotowanych z sosem z zielonego pieprzu
- kotlet szefa kuchni podawany na warzywach chinskich
- faworek wieprzowy zapiekany z serem i pieczarkami na ciaper kapuscie

Gorgaca kolacja 3 (jedna do wyboru )
- barszcz czerwony z pasztecikiem francuskim
- kwasnica
- francuska zupa cebulowa z grzankami
- zurek staropolski
- krem borowikowy

Napoje zimne:
- soki owocowe bez ograniczen
- woda mineralna niegazowana bez ograniczen

Napoje gorace:
- kawa i herbata bez ograniczen

Dodatkowe atrakcje kulinarne (za doptatg)
- wiejski stot ze swojskimi wyrobami 1 pieczone udzce
- fontanna czekoladowa
- tort weselny, ciasto, owoce



